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Bij GEIJT serveren we lunch, borrel en diner. 
We hebben 2 menu’s voor diner: PLANT en 

GEIJT. Plant is ons vegetarisch menu en GEIJT 
is het menu waarin vis en/of vlees is verwerkt. 

 
Wij, Erik en Nathalie zijn sinds maart ’24 in 
Otterlo gestart met GEIJT. Het restaurant 

dankt zijn naam aan GEIJTenbeek, Nathalie 
haar achternaam. Erik in de keuken, Nathalie 

als gastvrouw, zoals we elkaar ook hebben 
leren kennen.  

 
Van dichtbij en eerlijk. Daar werken wij het 
liefst mee. (Moes)tuinen, lokale leveranciers 

en landerijen zijn de kern van onze werkwijze 
en filosofie.  
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Lunch 
We werken met Pain Gris of Houthakker van Jorisbrood; dit is 

een zuurdesembakker uit Ede. 
Liever salade ipv brood +1 of salade&brood +2  

 
De toppings van het broodje worden in de salade verwerkt) 

Wekelijks wisselende slamix. 
 

Gekonfijte wortel 12,5 
Aardappel wafel / gekonfijte wortel / kruidencreme 

(Runderwang ipv wortel +2) 
 

Walnotenpaté 11 
Walnoot / courgette / venkel 

(Nederlandse rivierkreeft ipv walnoot +2) 
 

Oesterzwam 12,5 
Rode ui | naanbrood | knoflookyoghurt  

(Buikspek ipv oesterzwam +1) 
 

Wentelteefjes of pancakes 8,5 
French toast / miso caramel / framboos 
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Soep van de week 8 
Desembrood | kruidenmayo | pompoenpit 

 
Keuzestress 14 p.p (mixplank, 1 keuze per tafel)  

Hartig | zoet | soep 
Vlees/vis combi +1,5 

 
IJS (per bol) 2,5 

Wisselende smaken 
 

Borrel 
 

Oesterzwam kroketjes 8 
Kruidenmayo | mosterd | piccalilly 

 
     Brood & dips 7 

Kruidenmayo | boter | pistou 
 

       Kaasplank 12 
   Nederlandse kazen | chutney | Jorisbrood 

 
   GezelligGEIJT 22 

Een goedgevulde plank met brood & dips | 
kaas | charcuterie | crudité | nootjes | warm 
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Koffie  

 

 Espresso    2,85 
 Dubbele espresso    3,5  

Americano     3  
Koffiebonen van Gosling koffie: een direct trade 
koffie. Korte lijnen voor een beter leven voor de 

koffieboeren. 
V60 filter (300ml)   5,5 
Koffie van Giraffe Coffee staat voor een 
authentieke en milieuvriendelijke koffiecultuur. 
Deze specialty koffie wisselt elk seizoen.   

 
 Cortado | macchiato     3,2  

Cappuccino       3,5  
Flat white        4,5 
Latte macchiato      4,5 
Latte | chai latte     4,5 
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Thee  
 

 Wilderland kruiden    3  
Terug naar een Wilderland, terug naar meer 
biodiversiteit in de NL’se natuur. 

              Vers   3,5  
- Gember 
- Munt 

        Crusio Thee o.a.     3,5  
- Sencha Kyoto  
- Honeybush  
- Kamille  
- Chai  
- Ceylon  
- Jasmijn 
- Oolong 

Crusio staat voor exceptionele kwaliteit in thee.  
Elk seizoen worden theeblaadjes direct bij de boer 
afgenomen.  
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Fris 

  
 Double Dutch          3,5  

- Ginger beer  
- Tonic  
- Watermelon / cucumber 

 Fritz           3,5  
- Lemon  
- Rabarber  
- Kola Superzero 

 Sap           3  
- Appel   
- Appel-peer   
- Tomaat 

 Huisgemaakt fris       3,5  
Kombucha, kefir, lentefris of tepache 
Afhankelijk van beschikbaarheid  

         Homemade ice-tea       3,5  
  Wisselende smaken 
 Water 

Earth water bruis/still (0,33l)   3  
Earth water bruis (0,75l)     5  
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Bier 
PILS 
Gulpener Bio Ur Pilsner (tap)   4,3 
 
IPA 
Gulpener Bio Ipa     4,5    
 
Laag Alcoholisch 
Gulpener Pils 0.0    3,2 
Breugem Knipoog 0,3   5 
Gulpener IPA 0,3    3,5 
Gulpener Weizen 0,3   3,9 
 
SPECIAAL 
Gulpener Korenwolf (tap)  4,5 
Gulpener Blond vlier (tap)  4,6 
Gulpener Weizen (weizen, fles) 4,3 
Stadsbrouwerij Wageningen         5,2-7 
Wisselend aanbod 

 

. 
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Gulpener brouwerij B-corp gecerticifeerd, sluit 
aan bij onze visie: werkt ook lokaal en met 
ambacht. De brouwerij is 75% fossielvrij, met 
hoge ambities voor 2030. 
     

& 
 
Stadsbrouwerij Wageningen: alle bieren 
worden met trots in eigen brouwerij gebrouwen 
waarbij naast de basismouten afkomstig van 
lokale boeren in de omgeving. Hiermee worden 
speciaalbieren met een eigen verhaal 
ontwikkeld.  

  
 

Cider  
 Elegast perencider     5 

 Elegast maakt wildvergiste cider van   
Nederlands fruit.                                      
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Wijn 

 

Bubbel  
       Elvia Cava Brut Ecologico  (SP)                5,9    24 

Chardonnay | Geel fruit | Toast | Kruidig 
 

Wit 
Elvia Verdejo (SP) 

             Verdejo | Citrus | Floraal | Fris                    5,5     23 
  

Rood 
         Elvia Crianza (SP)               5,2    22  

Tempranillo | Dieprood fruit | Vol 
  
Rose  

       Elvia Bobal Rosado  (SP)                    4,8     20  
Bobal | Fris | Rood fruit | Sappig  
 
 
*vraag naar het wisselende aanbod naast de 
huiswijnen. 
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Sterk(er) 
 

Ruby Port                                          6,5        
Intens | Donker fruit | Kaas/Chocolade 
 

            Dik & Schil Orangello                      5,5  
               Limoncello maar dan van Sinaasappels 
       Dik & Schil Koffielikeur    5,5  
             Dik&Schil maakt likeuren van restproducten. 
 
           Nc’nean Whisky      6  

Een organic Schotse single malt whisky met de 
kleinste footprint.   
 

           Aperol Spritz            8,5 
            Hooghoudt Spicy Jenever Tonic      9,5 
            0.0 Tonic            7,5 
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Diner  
Bij GEIJT geloven we dat goed eten begint bij de 

bron. We werken zo veel mogelijk met 
Nederlandse producten, verkregen uit 

moestuinen van sociale en lokale ondernemers. 
 

Het menu wordt geserveerd als een 4-gangen 
verassingsmenu. Ons menu is in de basis 

vegetarisch, er zijn wel vis en/of vlees items terug 
te vinden in menu GEIJT. 

 
Op deze manier kunnen we de beste producten 

van het moment gebruiken. Wat we niet zo vers 
mogelijk kunnen gebruiken, fermenteren we. Dit 
doen wij voor een diepe, intense smaak en voor 

een langere houdbaarheid. 
  

Aanschuiven kan tot 19.30 uur.  
 Dieetwens of allergie? Wij vernemen ze graag (vooraf) 
 
Menu “GroeneGEIJT” (vega)   48 
Incl bijpassende dranken  64 

Menu “GEIJT”        56 
Incl bijpassende dranken    72 
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Menu “PLANT”  
  

Boekweit | paddenstoel | bramen 
Mosterd | Mierikswortel 

 
Voor 

Gazpacho | Kruidentuin | dumpling 
 

Tussen 
Oud brood pasta | girolle | beukenzwam 

 
Hoofd 

Tempeh v. quinoa&boekweit | 
pompoen | bun | jus 

 
Nagerecht  

 
Kaas ipv zoet of als extra gang: +7,5 

Zuylestein | Remeker | Fiore 
 

Yoghurt 
Fruit | kamille | crumble 

 
                 Fudge 
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Menu “GEIJT”  
  

Boekweit | paddenstoel | Bramen 
Mosterd | Mierikswortel 

 
Voor 

Gazpacho | Kruidentuin | dumpling 
 

Tussen 
Oud brood pasta | girolle | beukenzwam 

 
Hoofd 

Buikspek | pompoen | bun | jus 
 

Nagerecht  
Kaas ipv zoet of als extra gang: +7,5 

Zuylestein | Remeker | Fiore 
 

Yoghurt 
Fruit | kamille | crumble 

 
               Fudge 
 


